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VIN&MAT

I en klass for sig — klanderfri
kokkonst och omsorgi detaljer

Tommy Myllymikis finkrog Aira lever kanske
inte upp till malet att vara "virldens bista
restaurang”. Men perfektionismen i mat-
hantverket dr djupt imponerande.

Den syns pd langt hall - Sve-

riges mest pikostade res
taurangsatsning ph dratal lyser
som en gukdklimp | mérkret i en
av Djurgirdens ddsligare delar

Sjarnkocken Tommy Mylly-
miki och Svenska Brasserler,
som ocksd driver Riche och Stu-
rehof, har sagt sig viljia skapa
“viirldens bista restaurang”. Alra
appnade viren 2020 och har re-
dan erhdllit sin forsta stjirna
friin Guide Michelin

Och ja. detta dr en krog dir ing-
et limnas dt shumpen.

1 det eleganta specialbygeda
huset, ritat av Jonas Bollin, mots
W av tilltagen takhojd och inred-
ning | tri, natursten, sammet och
mdssing. Vigen till matsalen
kantas av ett dppet kok Bagda
dver hillarma stdr kockarna {de
dr minga!) i dpup koscentration

sysselsatta med kulinariskt prea-
slonsarbete.

Allting - frdn akustiken ull de
nitta besticken och bemdtandet
frin personalen - ir behagligt
och yiterst vl avwigt

Avsmakningsmenyn tfjuvstartar
med tre kanapéer vackert form-
givna som smd snvycken. Tupp-
levermoussen med dpple och
portvin lir formad som en skim-
rande kula, Sedan kommer en
amuse - blickfisk, lojrom och
braserad potatss | en skummande
beurre blanc - som r en smak-
miissig fullerddf. Redan hiir mirks
i vilka trakter mdltiden ror sig:
skandinaviska rdvaror valda ut-
ifrdn sdsong, Ibland smaksatta
med inspiration frin exempehis
det Japanska eller franska kdket.

Sammaniagt blir det tretton

serveringar. bland annat gulstjie-
tad ambdberjack med fermenterade
druvor, pilgrimsmoussseline
med kungskrabba och vaktel § tvil
varianter, Smakerma ir ligmalda
och nyanserade, Inga djirva ex-
periment, snarare ett utfdrande
som slipats till perfektion, Den
som focedrar icke-animaliskt har
dock lite att hiimta - memn kan
inte fs utan fisk eller ko och
forutom desserterna &r bara en
endla rin vegetarisk

Vinerna i dryckespaketet kom-
mer frdn klassiska wvinlinder
{med undantag fér en Solaris
frdn svenska Torekov) och dr sd
klart matchade med fingertopps-
kinska Maten kors fram pd en
finsnickrad rullvagn av vl perso-
ner som mingordigt beskriver
ritterna. Ibland vil mingordigt,
det br svirt att hinga med § alla
termer och upprakningar av in-
gredienser

Nir Alra dr som bhist dr det mat
och dryck pd allra hégsta nivd
Som den Angade havskriftssr-
ten i vanilj och kilrotssds med

kolastoner, perfekt | métet med en
toer champagne frin Christophe
Mignon. Eller marulken med
karljohanssvamp och kyckling-
buljong som infuserats med bo-
nitoflingor - magisk tillsammans
med en argentisk pinot nolr. Fast
med tanke pd ambitions- och
prisnivin hade vi hoppats pd fler
sddana utropstecken, smakmds-
siga overraskningar som verkli-
Ren sticker ut.

Desserterna -~ bergamott- och
mpdlksorbet och valrhonachok-
Iad med korsbdrssorbet - dr fina
och inte dverdrivet sdca. Sist av
allt beir man fram ett specialbyget
skrin fyllt av choddadbollar med
olika farger och smakblamdning-
ar att valja frdn

Att viirdera Alra endigt samma
mattstock som en genomsnattlig
krog later sig nistan Inte goras.
Sillan mdts vi av en sidan klan-
derfri kokkonst och omsorg om
detaljer. A andra sidan dr det inte
heller sirskilt ofta man fir in en
nota pi dver ¥ 000 kronor for tvi
personer. @

Sveriges mest pdhostade remtasrangsatsning ph hracal. Det cleganta specialbyggda buset har ricacs och inretts av Joms Bohlin, Foter Gustad Minsson

Fakta| Aira 1350 kr.

» Vegutariskt: Bara
® Adress: Biskopsvigen | dven tresitters meny foc | enstaka ricter.
9, Djurgirden 1295 kromor och ett final | » Boka bord: Ja, i god
» Tel: 0B-48 00 49 00, ritter & la carte d
u Oppet: Ons-10017.30- | = Typrilte: Vakielbrost | Noterat: Det kombine-
23, Man serverar iven pocherat i sake med en- | rade dryckespaketet
tunch tor-Ror frin 12 | div, tryffel och fikonblad. | med hiilften vin och half-
» Profik: Lyx » Dryck: Vinpaket 1950 | ten alkoholfritt r ett bra
» Pris: Avsmaknings- kr, alkobolfritt paket 900 | alvernativ. Vingaketet,
meny 2750 kronor. Finns | kr, kombinerat paket med sina tio glas, blir Foto: Gustaf Minsson

nimdigen en bel del
alkohol,

» Tiink ph: HAll avstind
och tvitta hinderma
ofta, Annu en tid mdste
restauranger stinga
senast kI 23, Dessatom
tillies endast sdliskap
om hogst dtta personer

SvD

Senast testat

MELLAN
Hybrid
Soficdundsvigen ZA, Enskede

Tek 08-645 9312

TESTAD 2811
Pl restaurang Hybeld dr
allt rustikt och robust. O
frin bide stora och smi beyg-
gerier blandas med klassisk
pubmat och ambatioss ritter
frin hav och skog.

MELLAN
Restaurang Ted
Grev Turegatan 30
Tek: 08-91 1027
reswmopm
Youtube lade grunden
med flera hundra tusen
visningar. Phillipe Cohens
krog Ted ph Ostermalm br ofta
fullsact. Influencer-faktorn &
ettuppenbart skil, ett annat
Ar maren - som &r rikeige bra.

MELLAN
Manoshé
Sankt Eriksgatan 81
Tel: 08-38 M 11
TESTAD 141

Instagramwinligt

och inte mycket mer
Restaurang Manoshé uthovar
ott "unikt matkonoept”, men
levererar trikig mat som var-
ken lever upp till fGevint-
ningar eller pris.

MELLAN
Restaurnng Oxenstiernan
Storgatan 35C

Ted 08-665 40 87
TESTAD X

Modern matiagning

i historisk mibd, lokala
rivaror i sisong och spdnnan-
devinlista. Restaurang Oxenr
stiernan har hoga ambitioner
men SvD Kroggulden dnskar
att de skulle viga lite mer

MELLAN
Lievite
Lingholmsgatan 17-21
Tk 07044098 %
resump um
En saliensk trattoria
later som ect villkommet
tilskott | Hormstulls krog-
utbud. Men pd Lievito impo-
nerar dessvilrre varken memyn
eller atmosEiren pi Krog-
gulden - bdst hir lr servicen

Fler
krogtips

SvD.sejom/
krogguiden



