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P& den Oxenstiernska Malmgdrden i Stockholm har en gastronomisk
oas vuxit fram. Har mots mat och design i en skon foréning
med héllbarhet som gemensammn@ihnare. | centrum star kbkschef
Elvira Lindqvist. Hon beskriver restaurang Oxenstiernan som
ett dromprojekt och star nu redo att ta nds steg
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nuill Historiska museet pd Ostermalm ligger tre
vackra, guloranges kulturmiirkia hus. Tillsam
mans bildar de en innergind dir det pigir febril
sktivitet. Det dr en varm dag i barjan av juli
Roken frin den lilla grillen stiger mot himlen
och den vedeldade pizzaugnen arbetar for hogtryck

- I sommar kommer vi enbart att ha servering pi
innergarden, men i september éppnar vi upp in-
omhus, berittar Elvira Lindqvist, kreativ ledare som
narmast kommer frin Fotografiska

Bredvid henne stir etablerade formgivaren Sebasti-
an Schild. agare till Restaur-
ang Oxenstieman. Forutom
den kreativa kraften ar deras
gemensamma niamnare vik-
ten av hillbarhet, spirbarhet i
produktion och rivaror, pas-
sion och yrkessiolthet. De-
ras samarbete kinns som en
match made in heaven.

Trots julivirmen flikiar
det behagligt, och det ligger
en forvintan i Jufien. For
sta ritten i menyn ir et gi
gasostron toppat med grid
de, regnbigsrom och gurka
Latt, delikat och elegant
Det lickra blotdjuret foljs
upp av ett nygrillat brod som
doppas i stenbitsrom och
graddfil. Aven detta kiinns frischt och balanserat

- Vi vill ha en levande meny och en bra dryck-
eslista med vin pi glas och karaff. Det ska kinnas

spontant och harligt, berattar Elvira

FORSTA EGNA KROGEN

Att oppna ny restaurang ar alltid en utmaning, och
for Elvira ar detta forsta gingen hon sjalv fir utforma
koncept, sitta ramar och ratter, anstilla all personal
och skota ckonomin. Sebastian har givit henne fria
hinder.

Sebastian Schildt ar silversmed och smyckeskonst
nir vars liv har kretsat kring form och design sinda
sedan han bérjade i Waldorfskola som barn. | dag
driver han dven galleri och showroom ph Strandvi
gen intll Svenskt Tean.

For mig handlar bide mat och form om sinn
lighet, siiger han. Jag tycker om st berdra och bli
berdrd. Nu vill jag gora nigot nytt och annorlunda
genom att kombinera mat, dryck och konat,

For fem ar sedan flyttade Sebastian sin verkstad tll

Oxenstiernska Malmgirden, men di hyrde Gysinge

Bygenadsvied lokalen dir restaurangen ligger idag.
Niir Gysinge flynade ut shg formgivaren sin chans. Han

pitchade idén il hy

svarden som i sin tur gick med pd

att byggs om Jokalen till restaurang, Allt sig Jjust ut,

men bygeet drog ut pa tiden, Under tiden ringd
'\)‘\'l)"l runt (ll] sana ff)"“g’\'ﬂ"'l',' vanner l,ll"] "";‘u:
om de vill skapa ny design till restaurangen

- Vi borjade producera inredningsdetaljer redan
innan lokalen stod klar. Jag insig att projektet blev
lite for stort for mig, 53 jag frigade min son Ruben
om han ville hinga pa. Vi startade ett nytt designbolag
som skulle ta fram produk-
ter till restaurangen, men si
sminingom ir det tinkt att
bolaget ocksa ska leva sitt eget
liv, sager Sebastian.

Jag vet att jag ir lite av en
outsider. Det enklaste hade
varit att friga en etablerad
krdigare, men jag ville kora
min race med nhgon som

tinker som jag.

KVINNLIG LEDARE ETT KRAV
Ett av Sebastians kriterier
var att hita en kvinnlig le
dare, Han fick tips om Elvira
Lindqvist, men fick pd omvii-
gor hora att hon trivdes bra
pi sitt jobb pi Fotografisks,
si han borjade se sig om efter nigon annan. Tiden
gick och plotsligt var det februari 2021

-~ Jag hade halvt om halvt panik och drog ivig et
meddelande till Elvira pa Instagram, berittar han.
Hej, jag ska 6ppna en restaurang. Kan vi ses? Hon
visste inte vem jag var och jag ville presentera mig
ordentligt, si vi traffades over en linglunch. Jag
kinde direkt att vi hade en grundstomme, ate vi de-
lade ambitioner och filosofi. Vi har valdige lan for
att kommunicera med varandra och drar it samma
hill. Det blev extremt bra.

Elvira minns bide lunchen och meddelandert.

J]a, han berattade lite kryptiskt att han skulle
starta vestaurang. Han har inte varit krdgare forue,
och jag blev nyfiken. Niir han bérjade beriitta om
Oxenstiernan var det som om en hel fantastisk viirld
milades upp framfor mig, berdnar hon. Hans vi
sion var att anvanda svenska tillverkare, sma indu
strier som fortjinar an 3 std i campljuset. En ex
empel iir Gustavshergs porslinsfabrik, som stillt om
och tillverkat allt porslin till restaurangen, Sebas-

tian IOMJ;H‘ m\"(kct med det lokala och hallbara, med




JAG BRINNER FOR KVALITET, MEN PROBLEMET | DAG AR
ATT KVALITET FORKNIPPAS MED LYX. JAG VILL SKAPA EN PLATS DAR
KVALITET INTE BEHOVER VARA DETSAMMA SOM FINE DINING.
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HON VAR EN AY DE KVINNLIGA KOCKAR SOM FORRA ARET
FRAMTRADDE | EN ARTIKEL | SVENSKA DAGBLADET OM SEXUELLA
TRAKASSERIER MOT KVINNOR | BRANSCHEN.

~ Mina foraldrar lirde mig att det blir lsttare att
vara med och piverka om jag forstar det som hander
omkring mig. Jag gick tidigt fackliga utbildningar
och det har jag mycket nytta av nu.

METOO OCH STELLAGALAN
Engagemang ar ett ord som litt férknippas med
Elvira. Hon var en av de kvinnliga kockar som forra
iret framtradde i en artikel i Svenska Dagbladet om
sexuella trakasserier mot kvinnor i branschen. Hon
var ocksh med och startade Stellagalan, en gala som
enbart premierar kvinnor.

Jag var med i uppstarten. Efter metoo var det
mhnga som ville lyfia kvinnor som inte alltid syns,

men som gér etr jinebra jobb och fartjinar mer

utrymme, siger hon. Jag jobbade under forsta galan,
men hade en villdigt liten roll. Det kom manga bra
idéer ifrin Stellagalan,

NJT df‘ g:ﬂ"cr k\‘in“U,"‘;s““ |dng menar EIVIT“ ute
vi har kommit en bit pa vigen

- Det fokuseras mer pi kompetens istillet for ate
prma om hur k\'xnnor Pﬂ”ﬂr in th }lur hnnl‘l‘hfn
miste anpassas for kvinnor. Ingen ligger lingre
huvudet pa sned och undrar hur det gir for mig som
kvinna. Nu ir det: "Fan vilken duktig och bra person
du ar’. Det dr ocksd skont att minga min har giet ut
offentligt och sagt att de vill ha en férindring.

Nir jag var ung fanns det valdigt fi kvinnliga
ledare och forebilder, fortsitter Elvira. Det var
Malin Soderstrom och Karin Fransson. [ag vill
girna vara en bra forebild for unga miinniskor
i branschen, men inte bara for kvinnor. Jag vill
ull exempel kunna debattera jamstiilldher, prata
om framtiden, arbetstider, arbetsmiljs  och
hillbarher.

KVARTERSKROGEN

Andra ghngen jag bessker Oxenstiernan har det
hunnit bli okiober. Hastmorkret har smugit sig péd
och restaurangen har flytacin. Den ljusa lokalen har
'\ug' i tak och det skramlar hemuv\'ligl frin koket
Borden pryds v rutiga dukar i gr.i" och blatt frin

Kliissbols Linnevaveri. Personalen iir densamma som

vid mitt forra besok, och jatteostronet finns kvar pa
menyn, men mycket har hant sedan i somras.

— Nir vi flyttade in hit kindes det nastan som att
oppna restaurang pi nytt, dven om vi blivit varma
i klsderna, berittar Elvira som ir glad over fina
recensioner och att minga gaster hittat tillbaka.

— Trots att vi inte marknadsfort oss har vi fitt en
hel del stammisar. Det kinns som om vi har blivit
den diir kvarterskrogen som vi velat vara.

Hon berdttar entusiastiskt om flera spinnande
viitter pd den nya menyn:

Vi har en 50/50 tartar ph rédbetor och ko,
diir smaksatningen forindras beroende pd sisong.
Vi har ocksi en salt bradpudding dar vi tar tillvara
vester som blir dver, det kan vara alle frin svamp ill
vildsvin.

Sebastian berattar att han ofta fir frigan om vilket
koncept han vill skapa i restaurangen och svaret iir:
|ngel l_j'.cfs.

- Gisterna ska komma hit med ett 6ppet sinne
Jag brinner for kvalitet, men problemet i dag ar ant
kvalitet forknippas med lyx. [ag vill skapa en plats dar
kvalitet inte behover vara detsamma som fine dining

Restaurangen ska vara inkluderande, inte
exkluderande, siger han och tillsgger

- Vi ska fortsatt bygga vidare dar vi stir. Vi har
minga drémmar men tiden racker inte alltid till.
Vi vill girna gora restaurangen till en motesplats
diir man kan lyssna pd sameal, musik och arrangera
utstiillningar, men forst kanske vi ska hitta vir egen
form och bli trygga i det.

Elvira ser Restaurang Oxenstiernan som en plats
for utveckling och lirande

Hela huset iir grundat ph en idé om forindring,
och jag tinker att maten ocksd ska spegla det. Rent
matmiissigt & vi fortfarande i en uppstart, och vi

jobbar framat i et stindigt nyfiket utforskande. &
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