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Firsfest Gordinegen [ %?,;j:" ;
dggpasta till kottfirs- oy,
sasenialla dess former. =8 g;'\/
Vin & mat | $id 27-31 AN T

Andres Lokko: Filmen om Eindr ar
nykter, virdig och liksom sann mot
hiphopen; mot konsten.

B Kultur | Sid 37

Krigi Bosnien
osannolikt

enligt Bildt

~Djup politisk kris, ja, det dr deg,
men jag tror imte pd krig eller
vildsamma uthrott

Dt siger Carl Bilde, Gee detta
statsminister, om risken [6r en
vipnad kondlikt | Bosnsen. Men
risken dr starre vad giller Ukrai-
na, sdger han | en SvD-interviju.

¥ Nyheter | Sid 14-15

Rolf Gustavs-
son: Ett Italien
med Berlusconi
som statschef
skulle likna en

banan-
repu- ﬁ
blik.

B Nyheter
IS 21

Cmmlm Jihad Aowmad, spdrvagnsfdrare och fackiigr ombud pd Goteborgs Sphrvigar

Fote: Bjden Larsson Rosvall

Foretagvid

Fler yrkesgruppervillha  ordnor

infor domstol

° ° . ° .
Byparads sthmmer en av North-
[)I'lOl'ltet i covidtestningen
Sverige AB,. pd 200 000 kromor foc
kollektvintalsbrott, Bolaget bor-
u | Goteborg ar var fjirde sparvagnsforare  m Anders Tegnell: Det ar nivaer som vi inte | Jadearbeta for Nocthvoit | Skellef

ted hosten 2020, och bar i sin tur

hemma. Med omikron blir det allt tydligare varit i narheten av tidigare. Nyheter|sid s anlitat elva underleverantarer
att det inte bara ar sjukvardspersonalsom = Therese Bergstedt: Ljusglimtar finns —om | -somallasaknade kollekshvaveal
slas ut av pandemin. Nybeter |sid 10 nagra veckor kan det vara Gver. Nybeter|Sid7 | mNaringsliv | Sid 4

¥ "The house” - rart och
egensinnigt | Film | Sid 34

B "En brittisk skandal™
~smart seriec om en smutsig
7 skilsmiissa | Tv | Sid 35

~ N "Scream” leker med vira
5 rvintningar | Film | Sid 35
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VIN&MAT

Restaurang Maneshé ltar pd sin hummus. [ lite viill hég grad. Foto: Gustaf Minsson

Snélla hummuskrog-skorta
inte upp oss utan nagot extra

Instagramvinligt och inte mycket mer.
Restaurang Manoshé utlovar ett "unikt
matkoncept™ men levererar trakig mat som
varken lever upp till forvintningar eller pris.

Varmit gula lampor lyser un-
der den turkosa markisen
utanfor restaurang Manoshé -
The hummus club, ph Sankt Er-
iksgatan. Neonskylten “In hum-
mus we trust” por ass som alskar
Mellandsterns genlala blandning
av kikiirter och sesampasta lite
skont Jumma | sjdlen
Vi Ar vinligt Instdllda ndr vi
sitter oss mellan blandade sall-
skap av unga och lldre, kompisar
och dlskande. frdn niar och fdrr-
ran. Inredningen dr enkel och det
drar lte kallt denna vinterkvall,
men bide ljudnivin och belys-
ningen r dimpad s atmosfliren
dr andd bebagliz

VI ser hur giisterna fitt sina
bord fylkla av tallnikar med réror
och sallader. Avsmakningsmeny
med 12 kalla och varma meze-
raster och grillmix kinns som ett
grvet val (349 ki), TVl detta fir vi
dven valja en wallnk hummus
med valfritt tilibehde, vegetariske
eller med ko, Vi valjer lamm-
entrecite.

Efter en stund med kalla meze-
ratter som den krimiga osten
labneh, muhammara (paprika-
krim), babaganoush (aubergine-

roran) och en lite vil oljig tabbou-
leh komnmeer de varma mezeriit-
terna in

Serveringen ph ett litet bord
ar fin, men hummus med lam-
mentrecdte (179 kr som ensam-
raty) visar sig vara en mycket
blygsam portion hummus top-
pad med sega och torra smi
koteslamsor

Blde kdetfirs- och spenatplro-
gerna dr stabbiga och de torra
och kalla farkolnade smd lamm-
racksen Ur ndstan oltliga. Pota-
tisklyftor med klickar av vitloks-
krdm och wvackra blomkils-
buketter lyfter inte virt imtryck.
Libabrodet som serveras till ar
ocksd torrt. VI konstaterar att de
kalla roroena dr helt okeg. men
att de varma rent av ir en besvi-
kelse

I menyn har vi lst att Manoshé
bjuder ph det arabiska koket pi
ett helt nyte siet, “Det traditioned-
la sammandlitas med en modern
touch fGe amt skapa ot upakt mat-
koncept som tidigare Inte fun-
nits” Vi kan tyvarr inte hilla
med

Tallrikarna ar vackra, serve-
ringen “very instagrammable” -

tacksam att plita och lagga ut
i soclala medier. Omsorgen om -
redningsdetaljerna och formule-
ringarna pd hemsidan verkar ha
i mer uppmarksamhet dn riva-
rorna och tillagningen av dem
Kunskapen om vinerna som
serveras lyser ocksi med sin
frinvaro. "Det mesta passar”, en-
ligt servitoren. Synd, for det hade
varit roligt att 3 veta mer till ex-
empel om de libanesiska vinerna.

Efterviitterna gor oss dessvilire
inte battre till mods, Baklavan
med glass dr tvd stabbiga bitar
som ir lingt Mrin baklavans fra-
siga degans, Vamiljghassen verkar
vara billigast tinkbara sort. Val-
notskrytena dr ett bittre val, men
den ackompanjeras av samma
trista glass.

Manoshé serverar det forvin-
tade mezekonceptet - och vartar
inte? Detta dr mat som blivit
hemtam comfort food 8 mdnga.
Om priserna vore hilften sh
hoga, och rivarorna hamterades
battre s& skulle Manoshé kunna
bli en ském kvarterskrog, lika en-
kel och sjaivklar som sushihaket,
burgarbaren eller italienaren pd
hormet

Men, sndlia nd, skidcta inte upp
oss utan att bjuda pd nkgot extra
Visst blir vi mitta, men inte sdr-
skilt néodk

Krogguiden
rogpadordired s

Manoshé - The
hummus club

» Adiruss; Samit Eriksgatan 8L
= Kategort: Mellan.

» Oppet: Min-16r 11-23,

» Profil: Mezeritter frin
Mellandstern,

» Varmratter: 165 kr-265
kr, avsmakningsmeny 349 kr
per person

= Typriitt: Lammentrecdte
med hummes (175 kr).

u Vegetariske: Flera vegeta:
riska riitter, mezerdtter sdval
som huvudritier

# Dryck: Vindistan har tyngd-
punkt pi Frankrike, men det
finns ven libanesiska inslag.
Litet utbed av alkoholfria
altermativ. Vin g glas frdn
100 &r, flaska frin 475 kr.

» Boka bord: For storre sall-
skap.

= Noterat: Sittningsticen &r
anmarkningsvirt kort, ynka
1.5 tmene. Att hinna 3ta en
avsmakmingsmeny, utan att
stressa, pd den tiden lir en
sviir ekvation

» Tink pa: HAll avstind och
tvitta handerna ofta. P4
grund av pandemin mdste
restauranger senast
K123, Dessutom tillis en-
dast sillskap om hagst it
persanes.

Senast testat

MELLAN
Restaurang Oxenstiernan
Storgatan 35C
Tel: 08-665 40 87
TESTAD X¥

Modern mathagning

| historisk maljd, lokala
rivaror | sisong och spdnnan-
de vinhista, Restaurang Oxen-
stierman bar hoga ambitioner
men S¥D Krogguiden dnskar
att de sioalle viga lite mer

MELLAN
Lievite
Langholmsgatan 17-21
Tel: 070440598 16
TESTAD 302
En itallensk trattoria
Mter som ett vidlkommet
tllskott | Hornstulls krogut-
bud. Men pd Lievito Impone-
rar dessvirre varken menyn
eller atmasfliren pd Krog-
gulden - bist hir dr servicen.

MELLAN/LYX
Villa Dagmar
Nybrogatan 25-27
Tel: 0812213550
TESTAD N1
Lyxhotellet Villa Dagrar
skryter med sitt nira
samarbete med o syam-
kockar At maten dr s pass
ojkma hr Alrfdr dverraskan-
de Usdkta serveringar blan-
das med madsokra rtter och
nigot enstaka stolpskott

MELLAN
Ricordl
Kungstridgirdsgatan 14
Tel: 08-6584 238 61
TesmopLre
Sakerna dr hirliga,
portionema generdsa
och atmosEiren sorligt hem-
treviig. Det som hiller tlibaka
betyget &r servicen

MELLAN
The Hills
Gotgatan 29
Tel: 0B-678 00
TesmDIon
Hir Sr det myesta &r raky,
enkekt och utan krust-
duller. Det giiller aik frin meny
1l rivaror, smak och personal
- men lite mer anstringning
skulle behovas

Fler

k
SvD.sejom/
krogguiden



