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Pappans sone
blev torpeder

» Tramadol dr ett smirtstillande lakemedel so
gangkriminella tar for att viga mer och kdinna
mindre. I den forsta delen av SvD:s granskning
berittar en pappa hur hans séner férandrades

av drogen. Nyeter 5id 6-7
20,4

Tramsdeltabeletter fotograferade hes polisen. Fote: St Stjernkvist

Coronaviruset | Sverige

99

Anstringtivarden For [Trump] ar
makten Wkngare kromor fr du betala fér en lter
under trettonhelgen fin principerna’” | o oo i

Antalet sviirt covidsjuka som vir-
das pd spakhus har okat krafugt
de semaste dagarna. Det har lect
till éver bekigpangar och overfulla
alstmottagningar | Stockholm.

att det rider brist pd slakteri-
avfall, som anvinds for att pro-
ducera formybar diesel, HVO.

Situatiossen fGrsviras yerkgare

av att mings ur virdpersonalen
sjahva lir spaka | karantin.

Joe Biden, som giek hietdc sin
fdretrddare i ett tal pd Arsdagen
av stormesdngen av Kapitedium.

B Nyheter | Sid 13

LISA:s president Joe Biden,
Fotec Andrew HarnilgAP

B Nyheter | S 8 B Niringsliv | Sid 4-5

o Polinsh dvefradabnie Tove LAvendan ! » Redabtianschefer ah st answiga sagheee Vi R o0 Mors o Arkpssr » Wiledd (84350 20
W5 17 Stckhedn » Besilesadvress V510 Hnvagigatas 2. Suckhodm oﬂgmm-ﬂ 1 (2 20, SeDseiprenamenea »
L

KONTAKTA SvD :anw
Fiwetag 0613 5000 tokring@ond 0543 00 10 priwatansa rser@sve se w Frydh ¥-TAB Gineborg 60 Sidertie © 022

AS
e e w Pestadress
WHwWSVDLEe  Seaden (13461 00 20, 50 Ve W




Sveraia Dagbladet fredag 7 jJanuari 2022 25.

VIN&MAT

Restaurang Oxensticrnas har et chambee séparée i Begrunden till Biger. Foton: Gustal Missson

Viir lagom nojda - men desserten
blir kviillens absoluta hojdpunkt

Modern matlagning i historisk miljé, lokala
ravaror i sisong och spidnnande vinlista.
Restaurang Oxenstiernan har héga ambitio-
ner men SvD Krogguiden dnskar att de skulle

vaga lite mer.

Bakom Historiska museet
har Oxenstiermans malm-

gird dppnat upp for allman-
heten. Nival, s 1ange man ir be-
redd att betala en shant G mat
och dryck

Det &r den norra fMygeln av
malmgirden, som tidigare bland
annat fungerat som en skosmed-
ja ull livgardets hiastar som
byggts om till restaurang. Glnget
bakom satsningen dr silver-
smeden Sebastian Schildt och
Elvira Lindkvist, fore detta kddks-
chvef pd Fotografiska

Tywvdrr bocjar viirt mote med
Oxenstierman myed a1t vi blir upp-
ringda av restaurangen bara nhg-
ra timmar fore virt besdk. De
meddelar att de haft avbokning-
ar, och mu vill hilla stangt efter-
som bara ett anmat sillskap in
virt dr inbokat. Ext resultat av
pandemdn antar vi.

Vibokas om till en annan kviill.
Vil ph plats dr valkomnandet
varmt och bemotande hiller i sig
under bida vira besdk

Malmghrden &rsmakfullt reno-
verad tll restaurang och mat-
salen har bide ljus och rymd
Maoblemang, belysning och konst
ghr 3t det moderna hillen, medan
de blh och vitrutiga dukarna ger
en rustik kinsla, Och just moder-
nitet | kombination med det rus-
tika sammanfattar Oxenstierna
ganska vil

Frin den sparsmakade menyn
rekommenderas vi att valja vl
tll tre rlitter per person. Vi blir
Informerade om att de dyraste
ristterna, som kostar omkring 250
kronor, inte dr varmedtter, utan
mellanritter, och att de ovriga
ritterma, som kostar 100-165 kro-
not, snarare &r foerdcter in mel

Fakta | Restaurang Oxenstiernan ® Dryck: Ambitids vin-
lista med uteslutande

» Adress: Storgatan 35C. | beta, hjort, jorddirts- viner frin Buropa. Flas-

» Tel: 0B-665 40 87 kocka, tartar, svarta vin- | kor frdin 610 kr. glas frin

u Oppet: Lunch tis-fre bar (255 kr). 130 kr. Har finns flera

113016, middag tis-or » Mellanritter; 165-255 | alkoholfria alternativ

17-23, son 16-21. kronoe. Ot frin framfdrallt loka-

» Profil: Modernt kdk » Vegutariskt: Ja, flera la bryggerier,

1 hastorisk miljo ritter men menyn ir » Noterat: Forutom & la

= Typriitt: Saltbakad generellt liten. Carte-menyn serveras

lanriter, och att vi sjilva fir vilja
I vilken ordning de ska serveras

Niir vi vil bestima vad vi vill it
ber vi om hjilp med vinet och fir
tre utférliga och vilmotiverade
férslag. Vi beslutar oss fér det
klassiska alternativet, en trevilg
pinot noir frdn Bourgogne

En av de riitter som sticker ut ir
kallrokt hamachi serverade med
tunt skurna moedtter och rod-
betor i en tabascovinagrett och en
klick dillemulsion - smakar Huwv-
ligt. Hir Bir vi silta frdn fisken,
krispighet frdn gronsakerna och
sting frin tabasco, allt | en perfekt
kombination

Hirlsg ir ocksd den smbrdegs-
bakade Jken som vilar pd et
lager Wringebiicksost och wvid
sidan om en klick citronkrdm
med senapsirin

Hos Oxenstiernan dr det, precis
som hos = mdngs andra restas-
ranger, lokala rivaror | sdsong
som galler. Det 4r vallagat och
sodlla smaker med ndgon detalj
per riet som sticker ut.

Som vintersalladen med svart-
kal, gronkil och silveridk dir vor-
kade vinbiir péggar upp. Eller den

starre ritten beta och hgort dir
séviil kot som rddbeta dr perfekt
tillagade men dir sdtman tar
overhand fram till dess att vi hie-
tar tartaren i jordirtskockan

Aven den friterade brysseliilen
lr god, med fin frischoe frin roe
sellerikramen, Ravioln har trev-
lig umami frin svampbuljoagen,
myen rullsyitan som serveras med
saltgurkas dr tyvirr platt i ssoaken
och en axelryckning,

Sarskilt mantta blir v tyvirr inte
pé de tvl-tre rister vi rekommes-
deras vilja

Hur som helst, vir efterriitt,
lingonmaring med griddglass,
saltkola och sockerrostade vit
kalsflingor, blir kvallens hojd-
punkt Appeddesserten med smndr-
kaka smaksatt med kanel lager-
bladskrim och dpplesorbet &r
ocksh bra, men fir oss inte att
ramia av stolen

Vi lamear malmgdrden lagom
ndjda. Nigra av racterna fir oss
att vilja dtervinda redan ndsta
vecka, medan andra kiinns lte
slitstrukna. Helt Klart dr an
Restaurang Oxenstiernan har

potential. m

ocksh en avsmaknings-
meny med fyra serve-
ringar [6r P95kr.  SVD

y- |

Bliséer med rild
praddil, fermenternd
gurka, dill samst frd.
knicke med solros-
smorech havssalt

Senast testat

MELLAN
Licvite
Lingholmsgatan 17-21
Tel 070 440 98 16
TESTAD $\12
En ialiensk trattoria
Mrer som ett vilkommet
tllskott | Hoenstulls krog-
utbud. Men pi Lievito impo-
nerar dessvirre varken me-
nyn eller atmosfaren pd Krog-
gulden - hist hir ir servicen.

Foto Gustal Marsson

MELLAN/LYX
Villa Dagmar
Nybrogatan 25-27
Tel: 0812213550
TESTAD 2N
Lyxhotellet Villa Dagmar
skryter med sitt nira
samarbete med v sydm-
kockar. At maten dr sk pass
ojmn &r dirfoe overraskande
Utsdkta serveringar blandas
med mediokra ritter och
nigot enstaka stolpskott

MELLAN
Ricordl
Kungstridgdrdsgatan 14
Tel: 08-684 23561
TESTAD T2
Smakerna dr hirliga,
portionerma penerosy
och atmosEiren sorligt hem-
treviig. Det som hiller tllbaka
betyget &r servicen

MELLAN
The Hills
Gotgatan 29
Tel: 08-67800 04
TESTAD IO
Har §r det mesta rake,
enkek och utan krust-
duller, Det galler 2 frdn meny
1l rivaror, smak och personal
= men lite mer anstringming
skulle behdvas

MELLAN
Rivetta
Roslagsgatan 4
Tel: 08-221935
TESTAD 312
Behiws deten ull
aliensk restaurang
I Stockbolm? Vi svarar ja - sh
linge den dr bra och vet vad
den goe SVD Krogguiden dr
dock tveksam till att Rivetta
verkligen har koll pi det
Italienska ket

Fler
krogtips

SvD.se/om/
krogguiden



