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UPPLEV RESTAURANG OXENSTIERNA VINER FRAN UDDAVINLANDER |  TEMA: KULTUR, MILJO, HALSA,
VANA—HAR OFPNAT | KARLSTAD ROBOT PA OPERASCENEN FASTIGHETER & HOTELL




RESTAURANG

RESTAURANG
OXENSTIERNA

Design och form saval'som narproducerat och hallbart & rledntd for
silversmeden Sebasti ildts nyBppnade restaurang pa Oster ]Im

~ Restaurangen ar inry nstiernaska malmgarder
ochett esik har att stimulera sinnena oc
— savil smakfulla sor
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RESTAURANG

RESTAURANG

fera dir har silversmeden Sebastian Schilde

huserat i en atelj¢ hir pd den Oxenstiern-

ska malmgarden, Hans ateljé ligger mite

emot den byggnad dir han nu éppnat sin
restaurang. Tidigare lig hir en butik och ett
café, niir verksamheten uppharde sig Sebastian
mbjligheten art forverkliga sin drom. S han
kontaktade hyresvirden, Statens Fastighetsverk,
och berittade om sin idé

Det kindes bide kul och forvinande act

de sig positivt pi ate en silversmed skulle driva
restaurang hiir. Men art £ alla dillstind pd plats
har tagic sin tid, beriittar Scbastian di vi precis
slagit oss ner for ate ata lunch,

STENUGNEN AR TAND
Just den hir dagen har bjudit pd ete, milt ue-
tryckr, vixlande vider. Omsom regn, dmsom
sol. Det fina malmgirdskvarterer ligger vid
Storgatan och bakom det historiska museet.
Men att komma in pi omridet ir lite trixige,
niir jag var precis alldeles niira och forsikee hita
fram kom odsregnet. Doften av eld vigledde
mig, Utomhus finns nimligen en vedeldad sten-
ugn Nh on gcntrﬁi u(tscr\':nng. h{tn sensom-
marvidret har gjort att man ven dppnat upp
inomhus — och just idag viljer vi att sitta inne.
Matsalen med plats for cirka 50 giister ligger
till viinster och det dppna koker till hoger. Jag
tar sviingen forbi koker och hilsar pd Peter som
stir hiir och forbereder. Tillsammans med den
kreativa ledaren Elvira Lindqvist har han ansvar
for maten. De bida har jobbat pi Fotografiska
tidigare och har med sig erfarenhet av are sirta
gronsakerna i centrum, Hir ir dock koncepres
lite bredare. Elvira forklarar:

Jag har djupdykt i den svenska myllan och
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nyfiket utforskat de godaste och mest hillbara
rivarorna som vira lokala bénder och den
svenska skogen ger oss. Vi tror pd are balan-
sera om ritrerna, art lyfra vegerabilier och lira
animalisks protein bli en mindre byggsten, Vir
ambition ar att ta tillvara alla rivarors unika
delar och skapa det dir lilla extra som fir smak-
lokarna ate dansa

KREATIVA UTMANINGAR

Sebastian har sjalv for manga ir sedan jobbat

pa restaurang. Niir han sjilv skull,

n ate han ville ha en kvinna som

eget visste b

ansvarade for koker. Med site hillbarhetstink

p inom vixthaserad marlagning och med
en vilja att forindra var Elvira det sjilvklara

valet. Hon valdes till Arets Stellakock 2020 - i

RESTAURANG OXENSTIERNA
Adress: Storgatan 358, (in pd garden)
Stockholm

Prisaivd: on treratters far under 400 kr
anceptet ar smd- ach me
valj utifrdn hur hungrig du ar
ag - sindag, bordsbokning

mmenderas

Tips: pa sin hernsida lyfter man fram stt
antal av de leverantores man koper in
sna rdvaror frin

samband med utmiirkelsen sa hon bland annac:

— Atr jobba hallbart iir art ta tillvara alle pd
rivaran. No waste ir aldrig en barda, vi ser
det alltid som en mojlighet och en kreativ
\“nllﬂ]nSA

En lika vikeig del som marten r hiir miljon
som vid en snabb blick syns enkel och sjilvklar.
Barjar man syna det hela lite mer noggrant ar det
genomtinkt, ytterst hantverksmissigt och enga
gerat. Den hemtrevliga kinslan infinner sig.

Tillsammans med sin son har Sebastian star-
tat designkoncepret Subjective. Hir samarbetar
de med ndgra av Sveriges frimsta formgivare
som varit med och tagit fram de olika delarna
i form av savil, mabler, armaturer och allt det
som finns pi bordet. Besticken avslijar Sebas-
tian ir dock kispra second hand. Fokus pd det
man lirer producera ar hillbarhet i kombina-
tion med form som stir sig dver tid, Nir-
producerat och av svenska formgivare likasi.
Pi borden ligger rutiga dukar frin Kiissbols
linneviveri, och hir stir handblista glas utan
fot - subtila men samridigt robusta. Lamporna
fingar min uppmarksamhet, Scbastian beriittar:

DEN LILLA PONNYN LYSER UPP

— Motivet kommer frin Mats Theselius
dotters teckning av My Litcle Ponny! Mats be-
arberade reckningen och jag tog fram en siluets
av motivet i massing. Jag har nagra lampor till
att firdigstiilla, siger han.



RESTAURANG

Och visst Ainns det ate gora, ett annat

ende projekt ir bardisken dir Sebastian be-

arbetar kopparplitar for ate de ska £ en annan
parina, P4 plats dr golver — som pdminner mig
om min skiirbrida darthemma, Det ir lirkkubb
forklarar Sebastian, ert golv som dven bidrar
till att ljudnivin ir dimpad. Pi viiggarna finns
absorbenter som dven de gor sice.

Det iir dags att bestilla. Menyn hiir kom-
mer ate andras ucifrin sisong,. Just nu ir den
vedeldade stenugnen tind si dec giller ate passa

pa. Vi bestiller in nybakat brod frin stenugnen

26

med roke smor fran Lots girdsmejeri. Sedan

lla frin

L4 I-lsl nmarc ¢ m

\’l..:“"'l ¢n med Ih' |", oma I]‘I;"'P LLa
frin stenugnen med kantarelle Gsses si gotr
Avslutni iller jag in en hallon

rosmaringlass som serveras mellan tvi havre
flarn. Kylande och uppfriskande - att man fir

tvid av dessa munsbitar kiinns live extra lyxige

Maren dr bdde god och sjilvilar. | nke
bra ravaror och spannande kombinationer gor
att det inte alls kinns frimmande att sjilv laga

mma. Dessutom gir den

liknande riitter da

te jag redan ser

sasongsinspirerade menyr
fram emort et nytr besok lite langre fram i host

Och virens primérer ja de skulle i alla fa g

.H'I{‘

garna vilja |:'.rm:rn11-};. ust hir pa Resta

Oxenstierna. B



