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Saimon: A Red Herring
(2020)

Cooking Sections ar ett
samarbete medlan konst-
narema Alen Schwabe och
Daniel Ferndndez-Pascual,
och boken en del av deras
langsiktiga projekt Cima-
vare, som utforskar féehal-
landet mellan Kimatkrisen
och hur i ater. Boken tar
avstamp i en utstilining
med samma namn, om
odiad lax pé Tate Britain,
Den resulterade i att odiad
lax banntystes for gott frin
Tates restaurangmenyer,
Las inte boken om du vill
fortsatta ata oddad lax

We Are Each Other’s Har-
vest: Colobrating African

American Farmers, Land,

and Legacy

(Harper Colins, april 2021)

Forfattaren och filmmakaren
Natale Basples rylande
farska antologl om svarta
amerikaners kopphng tik

det amenkanska jordbruket.
Essaer, poes), fotografier,
citat, konversationer och
jordbrukares egna historier
berhttade i forsta person.

Under the Sky We Make:
How to Be Human in a
Warming World

(Penguin, mars 2021)
Klimatforskaren Kimberly
Nicholas & fédd ochw upp-
vuxen bland vingardarna i
Sonoma Valley, och numera
verkeam som professor pd
Lunds universitet. Hernes
riya bok handlar om hur vi
kan mdla Mimatkrisen med
hjslp av fakta, kinslor och
handing.

Undef
the Sk

Wed
MaKe®

Vafflan och
Mochi

Kompisarma Vaffian och Mochi

reser matviriden runt gudade av
Michelle Obama fér att lara g om
mat och matlagning. Ghstar gée en
rad matikoner, som Pia Léon ach
Virgiko Martinez frin restaurang
Kjolle ach Central i Peru, José Andrés
fran World Central Kitchen, Massimo
Bottura frin Ostena Francescana |
Medena och Bricla Lopez fran Guela-
guetza | Los Angeles

Mat & Dryek | INTRYCK | ICON

94 procent av virldens dbggdiurs biomassa (manniskan bortriknad) & tamboskap.

Tre snabba med siiversmeden och juveleraren
Sebastian Schildt, som sommaren 2021 Sppnar
Restaurang Oxenstierna pi Oxenstiernsia Malm-

girden, pa Ostermalm | Stockholm.

= Genom konst och form och de-
talpikedom. Det kommer alt vara
ett valdigt vackert sthlle. Jag gbr
manga faremdl sjily, som handfat
och lamgetter, men har ocksh
engageral halva Designsverige.

Vi kommer att géra alit fran grun-
den: porsiin, glas, inne, armaturer
. Det kommer att bli ett valdigt
spirnande konstprojekt. | mitt huvud

Br mat, juveler ach vin ungelar samma
sak. Man ska komma ait och bk dvervalal-

gad, fortjust och lite farvirrad,

Vilka andra restauranger insplrerar dig?
=Ja3 Inspireras av att komma til ¢n restauang
och bll dverraskad. En'‘restaurang som jag alltid

angtar tillbaka tif & en liten undangémd bar |
Plemonte dar big mama stdr och rdr | arytorna
och kommer ut med det som han har hittat pd
marknaden. En eldsjal som kan farmedia sin
passion ar det som nspirerar mig
Kreativ ledare t8r maten ir Elvira
_ Lindgvist, tidigare kdkschef pi Fo-
" tografiska. Viem av er stir frimst
" bakom menyn?
| - Redan nér jag salte | ging pro-
jektet far tvd & sedan vile jag hitta
| enkvinnlig kdksched Jag vile visa
att det gér att skapa nhgot lite an-
noelunda, inte bara designmassigl.
Det hir projektet handlar mycket
om hilbarhel, du ska kunna hireda
&t du ser till en individ som star bakom
det hela Det & min dvertygelse om att det &
attare att skapa det har med en kvinna som chef,
J3g har pratat med valdigt mdnga, och var nastan
ite uppgiven ndr Ehvira til siut dok upp. Hon & halt
sagolik. Det kunde nte bli battre,
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Ubersnyega market Snow-
pealcs kombinerade rdk,
campingugn och gnll | rostfritt
stdl Gnlla gronsaker, rok en
sik eller baka ett surdegsbrod,
och plocka sedan Ihop appa-
raten och 1399 | bakluckan

“Jordbruk har, genom hela den
mdéinskliga historien, kommit
undan med mord. For varje
sekel har man blivit
béittre pa det, till dess
att det blev ett beridit-
tigande av imperia-
lism och folkmord.”

Mark Bittman, kolumnist och recepd-
forfattare pd The New York Times och
forfattare tW 30 bocker Den senaste:
Animad, Vegetable, Junk: A History of
Food, from Sustainable to Sulckdal wtkom
2021
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